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UNIKKE RAMMER
TIL DIT OG JERES SELSKAB

Tak for din henvendelse til

Hotel Koldingfjord i forbindelse
med dit kommende arrangement.
I dette materiale har vi udarbejdet
forslag, der vil gore det lettere

for dig at tilretteleegge netop

det arrangement, du ensker.

Vi har specialiseret os i
festarrangementer og er derfor
i stand til at rddgive dig, sd vi
sammen kan fa tilgodeset

alle de detaljer og ensker,

du matte have til din fest.

For dig betyder det, at du,

nér du veelger Hotel Koldingfjord,
laegger dit arrangement

i professionelle haender,

og at du pd den méde kan blive
"geest til din egen fest”.

Kontakt os og fa et forslag til netop
det arrangement, du kunne taenke dig.
Samtidig vil vi gerne vise dig vores
smukke fest- og selskabslokaler.

Det vil gleede os meget at kunne
byde dig og dine gaester
velkommen pa Hotel Koldingfjord.

Det er nu muligt at sammensztte en
okologisk menu til din fest.

Kig efter det rode @-merke i kortet her. Der
er pkologiske valg til bade forretter, hoved-
retter og desserter. Vi tilbyder ogsé
okologiske vine og andre drikkevarer, sa
festen kan blive gennemfort okologisk.
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VELKOMSTDRINKS
KOLDINGFJORD SPECIAL (hindberliker & mousserende vin) ..............cc....cccoooiiiii, 88,-
MOUSSE REN D E VN e 75.,-
HVIDVIN MED HYLDEBLOM S T e 75,-
MOUSSERENDE VIN G—’J ................................................................................................. 80.-

VELKOMSTDRINKS UDEN ALKOHOL

HYLDEBOBLER lime, hyldeblomst og danskvand ... 70,-
SPARKLING JUICY TEA ROSE - DARJEELING - RHUBARB Van Nahmen @ .................. 75,-
MOUSSERENDE KVADEMOST Van Nahmen @ ............................................................. 75,-

CHAMPAGNE & MOUSSERENDE VINE

ANDRE CLOUET, BRUT, Champagne, Frankrig. Pr. flaske ...................c.c.ccocooooiiiiil 945 -
POL ROGER, BRUT RESERVE, Epernay, Champagne, Frankrig. Pr. flaske ..................... 1498, -
COTE MAS ROSE BRUT, Paul Mas, Crémant de Limoux, Frankrig. Pr. flaske ..................... 448, -
SNACKS
@KOLOGISKE RODFRUGTCHIPS med friskost-creme — .......coooiiiiiiiccceeee 88,-
KAVIAR (10 g.) fra Lyksvad med blinis, rodleg og creme fraiche ... 148,-
KANAPEER med rort laks 0g hensesalat ..................c.o.ocoooiiiiioooeeeeeeeee 108,-
WRAPS med laks og hanekylling ... 118,-
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FORRETTER
TERRINE
pé confiteret and med solbzer, chips og red mizuna ... 148,-
SYDFYNSK BRESAOLA
med tyttebaer, @bler 0g UITeT ..ot e 148,-
CARPACCIO
af torsk med vagtelaeg, kalvebacon og syrnet flode ... 148.-
HOVEDRETTER
OKSEFILET
med jordskokker og MadeirasatiCe .............ccoooiiiiiiiiiiiiiii i 308.-
FARSERET SVINEFILET
med variation af blomkal og Sauce SUPTeme .............c. oot 298.-
M@RBRAD
af ungkvaeg med kartoffelterrine og syltede rodlog ... 318,-
DESSERTER
HENGEMTE B/AR
med mork chokolade og syrligsorbet ... 148,-
/EBLEMAZARIN
med makroncrumble og flodeis ... 148,-
KIRSEB/ZARFROMAGE
med hvid chokolade 0g sorbet ... 148,-
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FORRETTER
STENBIDERROGN
med pisket cremefraiche og sma chips ... 148.-
STEGT SANDART
med spinat og beurre bIanc ... 148.-
HVIDE ASPARGES
med handpillede rejer og brunet SMET .............ccooiiiiiiiiiii 148.-
HOVEDRETTER
DYRERYG
med ristede svampe 0g demi glace ... 318,-
STEGT PIGHVAR
med cremet fiskesauce, @erte og kartoffel ... 308.-
DANSK KALVEFILET
med spade grontsager 0g Sauce RODETL ........cooiiiiiiiiiiiiiiii i 308,-
DESSERTER
MASSER AF RABARBER
med hvid chokolade og frisk sorbet ... 148.-
BARFROMAGE
med merk chokolade og knas ... 148,-
HVID HONNINGKAGE

med citroncreme 0g SPrEd MATETIZS . ......c.viiuiiiiiiiiiiii e 148,-




FORRETTER
TRE SPECIALITETER
fra Hotel Koldingfjord ..........cccooiiiiii e 158,-
STEGT R@DFISK
med rosenkal 0g fISKeSAUCE ... 148,-
CARPACCIO AF DANSK OKSE
med Gammelknas, puffede kapers og sprode urter ... 148,-
HOVEDRETTER
CONFITERET SVINEBRYST
med selleri 0g SAUCE SUPTEINIE  ........ooiiiiiiiiiiii e 298.-
DANSK KALVEFILET
med det sidste sommergront og kartoffelterrine ... 308,-
ROGET PERLEH@NEBRYST
med variation af jordskokker og fondant ... 288,-
DESSERTER
KOLDINGEFJORDS KOLDSKAL ...ttt 148,-
FRANSK CHOKOLADETARTE
med réasyltede baer og baersorbet ... 148.-
HAVTORNFROMAGE
med masser af havtorn og hvid chokoladeis ..............c.ooooiii 148,-
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FORRETTER
TERRINE PA SVINEKAEBER
med solbaer 0g SProde UTTeT ..........coiiiiiiiiiiii e 148.-
STEGT TORSK
med rodbeder 0g SENNEPSSAUCE .........c.oiuiiiiiiiiiiiii i 148,-
ROGET LAKS
med rygeostcreme og agurker i dildolie ... 158,-
HOVEDRETTER
ROGET OG STEGT ANDEBRYST
med rodkélspuré og kartoffelcroquettes ..o 298, -
OKSECULOTTE FRA KILDEGARDEN
med selleri og kalvesky ... 308.,-
BALLOTINE AF UNGHANE
med variation af blomkal og honsesky ... 298.-
DESSERTER
HVID CHOKOLADEFROMAGE
med kirsebarsorbet og neddetuiles ... 148,-
BARMAZARIN
med sommerens syltede baer og vaniljeis ...........cccooiiiiiiii 148.-
VANILJEFROMAGE

med syrlig creme og sorbet af passionsfrugt ... 148,-




O s

FROKOSTMENU

Hovedret serveres
én gang p4 tallerken

2 retter 408,-
3 retter 498,-

CARPACCIO
af havtaske med citronmayonnaise,
koldpresset rapsolie og syltet &ble

OKSETYKSTEG FRA KILDEGARDEN
med selleri i brunet smor, confiteret kartoffel
og sauce demi glace

CITRONFROMAGE
med hvid chokoladeganache, broken gel pa
citron og vaniljeis

HELARSMENU

Sammenszt din egen menu
Hovedret serveres
én gang pa tallerken

3 retter 498, -
4 retter 598, -
5 retter 708,-
6 retter 808,,-

STEGT SANDART
med brunet blomkalspuré, syltet blomkal og
cremet beurre blanc

CARPACCIO OG SM@RBAGT SELLERI
med roget vagtelaeg, syltet selleri og brunet
smg@rmayonnaise

/ZEBLEGRANITE
med syltet &ble og dildolie

KALVEFILET
med timianstegt gulerod, cremet gulerod, Pommes
Anna og sauce demi glace

3 OSTE FRA ARLA UNIKA
med tomatmarmelade og smerristet rugbrod

HAVTORNFROMAGE
med havtornsorbet. Dertil brendt, hvid chokolade
og sma kys.
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SENSOMMERMENU

Dit arrangement sammensattes
naturligvis efter dine ensker.
Vi har sammensat et eksempel
pé et helaftensarrangement.

Samlet pris pr. couvert 1689,-

Prisen er inkl. 25% moms, lokale,
betjening, opdeekning samt blomster

VELKOMSTDRINK
1 glas mousserende vin ..., 75,-

FORRET
STEGT SANDART
med beurre blanc og ristet spinat ................... 148,-

HOVEDRET
DANSK KALVEFILET FRA KILDEGARDEN
med ristede kantareller, gron selleripuré og cremet

SAUCE ..o 308.-
DESSERT

JORDBAR MAZARIN

med jordber p4 flere mader og knas ............. 148,-
VINE

Husets hvidvin, husets rodvin, dessertvin samt ¢l
og vand under middagen .....................oo 448,-
Kaffe/te ..o 40,-
Fri bar med ol, vand og vin i 3 timer ............. 354, -
NATMAD

POALSEVOGN ..o 168,-

Varighed pd ovenstdende helaftensarrangement er 8 timer




STAENDE BUFFET

pr. couvert 468 5

RORT TATAR pé inderlar af vildt med syltede ribs
0g sennepsmayonnaise

VERNERS LAKS med purleg, dild og skalotter

ROGET MQRKSE] med syltet able og
citronmayonnaise

TERRINE PA CONFITERET HANEKYLLING
med brunet smgrmayo og smé kartoffelchips

SVENDBORGSKINKE med fermenteret
hvidlpgsmayonnaise og syltede rodlog

KRY RAMZALKSOST FRA ARLA UNIKA med
paerekompot og bagerens knaekbrod

VANILJE PANNA COTTA med broken gel pa
solbaer og havreknas

Min. 50 couverter

SELSKABSBUFFET

pr. couvert 528,-

TERRINE PA FRILANDSGRIS med spinat,
purlpgsmayonnaise og fleeskesveer

VERNERS LAKS med friskost, saltet agurk og
sprodt dild

OKSECARPACCIO med lagret havarti, confiteret
aggeblomme og sort hvidlegsmayonnaise

CONFITERET SVINEBRYST med glaserede beder
og sprode beder

FARSERET HANEKYLLING med bagte
jordskokker og jordskokkepuré

BAGT HAVTASKE med cremet blomkal, syltede
blomkal og dildolie

2 SALATER, Sauce Supreme og knuste kartofler
med masser af urter

2 OSTE fra Arla Unika med bagerens brod og
kompot

HVID CHOKOLADEKAGE med broken gel og

syltede beer Min. 50 couverter




ANDERLEDES BUFFET

pr. couvert 588 57

FORRET — SERVERET PA TALLERKEN:

CEVICHE PA MARINERET HELLEFLYNDER
med citrusmayonnaise, ristede hasselnedder og
sprode glaskal

BUFFET:

@DSTERS
med syltede abler og skalotter i ableeddike

CARPACCIO
af kalveinderlar med syltede tomater, lagret
rdmeelksost og tomatmayonnaise

TERRINE PA BRAISERET SVINESKANK
med redbedegel, syltede solbzr og
rodbedecrudité

KALVEM@RBRAD
med jordskokkecreme og syltede jordskokker

HANEKYLLING BALLOTINE
med brunet blomkalspuré, blomkalscrudité og
masser af purlog

STEGT KAMMUSLING med spinat, brunet
smer og syltede rodlog

2 salater, 2 saucer og kartoffel efter drstiden

3 OSTE FRA ARLA UNIKA
med kvadekompot og bagerens knaekbreod

CITRONTZARTE med sma kys og havreknas

KLASSISK CREME BRULEE

Min. 25 couverter
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B@RNEMENU — TIL OG MED 11 AR

FORSLAG 1
GRONTSAGSSTICKS med 1od dressing 0g PESLO ......oovviiiiiiiiiiiiiieiieiee e 58,-
KYLLINGELAR med en sprod salat og pommes frites ....................ccocooorioioooiii, 148,-
VANILJEIS med chokoladesauce ... 88,-
FORSLAG 2
SALAT med rejer 0g purlegsdressing ............ccooiiiiiiiiiiiiiiii i 88.-
FISKEFRIKADELLER med pommes frites og hjemmerert remoulade ... 148,-
SORBET med knas af sode havregryn ... 88,-




OSTE

3 OSTE FRA ARLA UNIKA
med tomatmarmelade og smerristet Tugbrod ... 148,-
GAMMEL KNAS
med ristet maltbred og pocheret PaTe ............oociiiiiiiiii 148.-
ROD LOBER
med able/timian-kompot og smerristet Tugbrad ........cc.ooooiiiiii 148.-
KRY RAMALKSOST
pa 3 méider med stegt briochebrad ... 148,-

NATMAD
POLSEVOGN ... 168,
FOOD-TRUCK ... 198.-
POLSE/OSTEBORD
med SUrt, Syt 0g SOAL ........oiiiiiiiii e 168,-
GULLASHSUPPE
med groft bred og creme fraiche ... 148,-
AGGEKAGE

med flaesk, rugbrod, syltede rodbeder og sennep ... 148.-




VEGETARMENU

FORRETTER

CARPACCIO af selleri med urtemayonnaise, syltede svampe og spred salat ...................... 148,-
GRILLET HJERTESALAT med pesto og spaede grontsager ..............cccoooeeviiiiiiiaiicennennenn. 148,-
HOVEDRETTER

KALDOLMER med ristede majs, majspuré og urteolie med ristede nodder ................................ 298,-
CONFITERET PORRE med masser af jordskokker og syrnet flode ................ccooooin 298,-
DESSERTER

ZEBLEMAZARIN med syltede @ebler og vaniljeis ... 148 .-
KOLDINGEFJORDS KOLDSKAL ...ttt 148,-

INFORMATION OM VEGETARKOST

Pollo-vegetar

Spiser frugt, grontsager, korn, nedder, honning, eg, mejeriprodukter og kylling.

Pesco-vegetar (pescotar)

Spiser frugt, grontsager, korn, nedder, honning, 2g, mejeriprodukter og fisk.

Lacto-ovo-vegetar

Spiser frugt, grentsager, korn, nedder, honning, g og mejeriprodukter.

Ovo-vegetar

Spiser frugt, grentsager, korn, nedder, honning og g, men IKKE mejeriprodukter.

Lacto-vegetar

Spiser frugt, grentsager, korn, nedder, honning og mejeriprodukter, men IKKE ag.

Veganer

Spiser IKKE noget, der kommer fra dyr og spiser IKKE ag og mejeriprodukter.
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Vielse pa overste terrasse:

Hotel Koldingfjord leverer folgende:

Rodlgber fra hovedindgang i reception,

Rodlober fra dobbeltder ved bibliotek til terrassen,
stoleraekker til geester, bord til giftefoged og
mikrofonanleg.

kr. 5.000,00
Stor flagallé gennem skoven til hotellet

kr. 2.500,00

Bryllupskager:

Et bryllup er en romantisk og eventyrlig oplevelse,
som man gerne skal mindes resten af livet — men

hvad er et bryllup uden bryllupskage?

Hotel Koldingfjord samarbejder med
konditormester Anita Sali Nielsen fra Kageriet i
Holsted.

Bryllupskager er netop Kageriets speciale, og ser det
netop som Kageriets fornemste opgave at fremstille
jeres bryllupskage, s den kommer til at passe lige
precis til jeres store dag.

Om I gnsker en enkel og minimalistisk
bryllupskage i et plan eller en bryllupskage i flere
etager, er Kageriet klar til at radgive og designe
bryllupskagen sammen med jer.

Alle kager er fremstillet fra bunden af de bedste
ravarer.

Laes om kageriet pa www.kageriet.dk

Udover kageriets priser (kage, transport mv.)
beregnes betjening:

kr. 50,00 pr. person
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HVIDVIN

Flaskepris/ad libitum
HUSETS HVIDVIN / HUSETS ROSE ) ... 360,-/120,-
LUZON VERDE BIO, Bodegas Luzon, Jumilla, Spanien G—”J ..................................... 385,-/130,-
ECKER, Gruner Veltliner, Wagram, @Strig ...........cccooviiiiiiiiiiiiiieeee 410,-/135,-
LA GALOPE, Sauvignon Blanc, Cotes de Gascogne, Frankrig.................coccooiiinnn 435,-/145,-
LES TANNES, Chardonnay, Paul Mas, Languedoc, Frankrig & 450,-/150,-
PINOT GRIGIO, La Cappuccina, Veneto, Italien @ ................................................ 475,-/160,-
RIESLING SULZFELD, Burg Ravensburg, Baden, Tyskland & 590,-/195,-
MACON SOLUTRE-POUILLY, Chateau de Beauregard, Bourgogne, Frankrig .......... 590,-/195,-
SANCERRE TERRES BLANCHES, Vignoble Dauny, Loire, Frankrig [ S 698,-/230,-

Inkl. vine ad libitum er ¢l og vand under dinner samt isvand pa bordene.

RODVIN

Flaskepris/ad libitum
HUSETS RODVIN $B5 ..o 360,-/240,-
LUZON VERDE BIO, Bodegas Luzon, Jumilla, Spanien fi‘—;} ..................................... 385,-/260,-
LA VIELLE FERME, Famille Perrin, Rhone, Frankrig ... 445 ,-/298,-
ZINFANDEL, Cocoon, Lodi Californien, USA ... 498.,-/335,-
VALPOLICELLA RIPASSO, La Casa Di Roberta, Veneto, Italien fi‘—;’ ......................... 555,-/370,-
CHIANTI, Poggiotondo, Toscana, Italien [ 555,-/370,-
LA LUTINE BEAUJOLAIS VILLAGES, Terres Vivantes, Bourgogne, Frankrig fi‘—:’ ..... 555,-/370,-
PINOT NOIR SUSZFELD, Burg Ravensburg, Baden, Tyskland [ 665,-/445 -
CHATEAU La Fon du Bergen, Bordeaux, Frankrig................ccccoocoiiiiiiiii, 548,-/365,-

Inkl. vine ad libitum er ol og vand under dinner samt isvand pa bordene.




Aisins L

DESSERTVINE

Flaskepris/ad libitum
MOSCATO D"ASTI, Andar Pervigne, Piemonte, Italien @ ...................................... 440,-/ 88,-
RASTEAU, ROUGE VIN DOUX NATUREL, Rhone, Frankrig...............c.coccoiiiinn 465,-/ 95,-
BRACHETTO D’ ACQUI, San Maurizio, Piemonte, Ttalien........................................ 475,-/ 95,-
CHATEAU DU MONT, Saint-Croix-du-Mont, Bordeaux, Frankrig.......................... 598,-/120,-
WEHLENER SONNENUHR Riesling, S.A. Prum, Mosel, Tyskland........................... 718,-/145,-
FONSECA TAWNY PORT, Fonseca, Douro, Portugal ...............ccoooooiiiii, 458,-/ 95,-

Inkl. vine ad libitum er ¢l og vand under dinner samt isvand pa bordene.

DIVERSE
KAFFE/THE ..o 40,-
KRANSEKAGE MED NOUGAT OG GLASUR ..o 55,-
2 STK. FLODEBOLLER. PI. PETSOIL ...ttt 55,-
1 PETIT FOUR. PI. PETSOML ..ottt 45.-
COOKIES ... 45.-
SKARET FRUGT ... 50.-
COGNAC/LIKDR 2 ClL oo 50,-
FLASKEDL ..o 48, -
SODAVAND ..o 45,-
NATURFRISK @kolo@isk Saft .........coooiiiiiiiiiii e 50,-
FRI BAR med ol, vand, vin — pr. time (min. 2 timer) ..........ccoooiiiiiiiiiiieece 118,-
FRI BAR med ¢l, vand, vin, alm. spiritus — pr. time (min. 2 timer) ............ccccoocoiiiiiinin. 175,-

SPIRITUS TIL DRINKS pr. anbrudt flaske - sporg efter selskabsdrinkskort...................... 1.200,-
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HVAD ER INKLUDERET I PRISEN?

[ vores selskabspakker er folgende inkluderet i prisen:

¢ Invitation til selskabsaftale i god tid forud for festen, hvor de naermere detaljer og
* gnsker omkring din fest aftales.

* Selskabslokale

* Bordopstilling

* Duge og servietter

* Blomsterdekorationer og lys
* Opdaxkning og betjening

* Aftenselskab til kl. 02.00

* Selskab sendag fra kl. 12.30

Alle selskabsmenuer er minimum 15 couverter medmindre andet er anfert.

PRISER FOR B@ORN

Born fra 0 — 2 ar er uden beregning.

Born fra 3 — 11 4r er halv pris, ndr der bestilles samme menu som til voksne.

BETALINGSBETINGELSER

Ved reservation

Der betales et depositum pé kr. 5.000,00.

Efter selskabsaftalen

For frokostselskaber indbetales a conto kr. 500,00 pr. person SENEST 14 dage for
arrangementet.

For aftenselskaber indbetales a conto kr. 1.000,00 pr. person SENEST 14 dage for
arrangementet.

Vi udsender ikke a conto faktura i forbindelse med betaling.

Efter arrangementet
Vores bogholderi fremsender endelig faktura fratrukket reservationsgebyr og a conto betaling.

Betaling for selskaber er netto kontant.

20




al 2o

%FORMATION OM ALLEGENER

[ forbindelse med dit selskab pa Hotel Koldingfjord ensker vi at gore alt for at tage hensyn til
geester, der har forskellige allergener. Vi forspger i alle henseender at finde alternativer til de
forskellige menuer.

Geester med fodevareallergi opfordres til at kontakte os forud for festen med de forbehold, vi
skal tage.

VI HJALPER GERNE MED FOLGENDE

Vi gor alt for at skabe de bedste og smukkeste rammer om din fest.
Vi hjeelper ogsa gerne med:

* Reservation af veerelser til speciel festpris

* Menukort

* Ridgivning og bestilling af musik og/eller anden underholdning
* Limousineservice, bustransport eller leje af bil

* Flagallé langs vejen til Hotel Koldingfjord

* Fyrveerkeri ud over fjorden

* Inspiration til temafester

* Ql-, vin-, gin- eller champagnesmagning




et fo

Vi glaeder os til at byde dig velkommen pa Hotel Koldingfjord, og vi ser frem
til at gore dit arrangement til noget ganske sarligt.
For at lette din planleegning har vi udarbejdet en raekke punkter, som gor det nemmere
for bade dig og os at lese opgaven til din fulde tilfredshed. Skriv evt. dine gnsker nedenfor
og pa naeste side, og lad os i faellesskab gennemgé arrangementet.

VELKOMST OG MENU BAR

Geesterne er inviteret til kl: Onskes der fri bar med ¢l, vand og vin?
Skal der vaere velkomstdrink? Dnskes der fri bar? (ol, vand, vin og alm. spiritus)____
Hvornér skal gaesterne ga til bords? Andet:

Hvor mange retter skal der serveres? Onsker til bordopstilling:

Forret: (Onskes runde, aflange eller U-borde?
Mellemret: Onsker til farve pa duge og servietter?
Hovedret: Onsker til farve pa blomster?

Ost: Skal der vaere bordplan?

Dessert: Andet:

Natmad: MUSIK

Hvidvin: Hvor mange musikere kommer der?
Rodvin: Skal der sattes en scene op?
Dessertvin: Er der specielle gnsker til strommen?
Bornemenu: Skal musikerne have forplejning?
Geester med allergi? Andet:

Geester med saerlige kosthensyn?

Andet:

EFTER MADEN

Skal der serveres kaffe?

@nskes sgdt til kaffen?

Skal der serveres cognac eller likor til kaffen?

Andet:
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